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AVISOS GERAIS

DE SEGURANGCA DESTE
EQUIPAMENTO




01 AVISOS GERAIS DE SEGURANCA DESTE EQUIPAMENTO

Leia cuidadosamente antes da primeira A Aviso — Perigo de ferimentos
utilizagGo. ou danos materiais!

Guarde para futuras consultas e certifique-se
que estd acessivel para consulta sempre que
outra pessoa utilizar a mdquina de cozinhar

Ignorar este simbolo de aviso pode ser a
causa de ferimentos ou danos & maquina de

pela primeira vez. Respeite os avisos que se cozinhar!

encontram na mdaquina de cozinhar e neste

documento.

Este guia contém avisos de seguranga, assim

como instrugoes de funcionamento e Informagéo

manuteng¢do importantes para a sua mdaquina

de cozinhar Yammi. Destaque para dicas e informacgdes sobre a
utilizagdo da mdquina de cozinhar.

Conteudo

Mdaquina de Cozinhar com acessorios.
Guia de Utilizagdo Rapido.

Simbolos

No presente manual as informagoes
importantes para a sua seguranga estdo
destacadas atraveés do uso de simbolos.
Observe estes simbolos cuidadosamente, a
fim de evitar acidentes e danos na sua Yammi.

A Aviso — Risco de choque elétrico!

Este simbolo de aviso indica um risco de choque
elétrico. Ignorar este aviso pode causar danos
aintegridade fisica ou perigo de vidal!

& Aviso - Perigo de queimaduras!

Este simbolo de aviso indica um risco de
queimaduras. Ignorar este aviso pode
significar queimaduras/ lesdes!

& Aviso - Perigo de incéndio!

Este simbolo de aviso indica risco de incéndio.
Ignorar este aviso pode ser a causa de incéndios!
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Atencdo - Perigo de queimaduras!
& Ndo toque em superficies quentes do produto. O produto emana calor durante a utilizagdo.

Atencado! Superficie quente!
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& Aviso - Risco de choque elétrico!

Para evitar perigo de vida devido a choque
elétrico ou eletrocussdo, respeite as seguintes
instrugcoes de segurancga:

/ Ndo coloque o aparelho dentro de dgua ou
de qualquer outro liquido. Para o limpar, use
apenas um pano humido.

/ Sob nenhuma circunsténcia tente reparar o
produto por conta prépria (por exemplo,
danos no cabo de alimentagdo, se o produto
cair, etc.). Para fins de manutengdo e
reparagdo, contacte sempre um

servigo de assisténcia técnica autorizado.

/ Atensdo darede tem de corresponder ds
informagdes indicadas na etiqueta de
classificagdo do produto.

/ Apenas a ficha de alimentagdo (tomada
elétrica) pode interromper totalmente a
alimentagdo elétrica. Certifique-se que a ficha
de alimentacdo estd sempre acessivel e em
boas condi¢oes de funcionamento.

/ Certifique-se que liga sempre a ficha de
alimentag¢do a uma tomada com ligagdo &
terra.

/ Ndo utilize o aparelho com uma extensdo do
cabo de alimentagdo.

/ Evite danos no cabo de alimentagdo que
possam ser originados por dobras ou pelo
contacto com extremidades pontiagudas.

/ Mantenha este produto, incluindo o cabo de
alimentagdo elétrico e a ficha de alimentagdo,
longe de todas as fontes de calor, como por
exemplo fornos, placas quentes e outros
dispositivos ou objetos que produzam calor.

/ Desligue o aparelho e remova a ficha da
tomada antes de o limpar, ou sempre que ndo
se encontre em utilizagdo. Nunca desligue o
aparelho da tomada.

/ Nunca usar, expor ou colocar o produto
proximo:
A luz solar direta e poeiras;
do fogo (lareira, churrasqueira, velas);
da agua (salpicos de dgua, vasos, tanques,
banheiras) ou da humidade densa.

/ Para evitar perigos, utilize este produto apenas
em dreas interiores secas e nunca ao ar livre.

/ Desligue sempre o aparelho da alimentagdo
elétrica se ele é deixado sem vigil@ncia, antes da
montagem ou desmontagem e durante a
limpeza.

& Aviso - Perigo de incéndio!

O produto funciona com temperaturas
elevadas. E favor seguir as seguintes
instrugcoes de seguranca para evitar o risco de
incéndio:

/ Nunca deixe o produto sem supervisdo
enquanto estiver ligado.

/ Ndo coloque objetos sobre o produto.

A Aviso - Perigo de ferimentos!

Para evitar acidentes ou ferimentos, é favor
seguir as seguintes instrucdes de seguranga:

/ E perigosa a utilizacéo indevida ou incorreta
deste equipamento. Utilize o produto apenas
para o fim a que se destina e com os acessorios
e componentes recomendados neste manual.

/ Pare o aparelho antes de trocar os acessorios
ou aproximar-se das partes que se movem.

& Aviso - Perigo de danos materiais!
E favor seguir as seguintes regras para evitar
danos materiais:

/ Coloque o produto sobre uma superficie
plana, resistente e aderente.

/ Limpe o produto e todos os outros acessorios
apos cada utilizagdo, depois de arrefecerem.

/ Siga as instru¢des no capitulo Limpeza e
Cuidado.
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Reparacgdo e descarte da Yammi

So faca o descarte da Yammi, depois de
tentar a sua reparagdo.

Caso essa ndo seja possivel, entregue o
equipamento num ponto electrdo para que
seja reciclado.

Pode entregar também no Continente, onde
recolhemos estes pequenos eletrodomésticos
e damos o devido encaminhamento.

[t

Protecdo ambiental

Ndo descarte o aparelho no lixo doméstico
convencional. Entregue-o num ponto de
recolha destinado & reciclagem de lixo
eletronico (REEE). Desta forma, estard a ajudar
a preservar os recursos e a proteger o meio
ambiente. Para mais informacoes, entre em
contacto com o seu revendedor ou as
autoridades locais.
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1- Copo de medicdo 9 - Ecrd Tatil Digital

2 - Tampa do copo de mistura 10 - Botdo Seletor

3 - Vedante da tampa 11 - Tampa da Bandeja de Vapor

4 - Lamina de ago inoxiddvel 12 - Tabuleiro superior da bandeja de vapor
5 - Vedante da l&mina 13 - Tabuleiro inferior da bandeja de vapor
6 - Copo de mistura (2,2L) 14 - Cesto de cozinhar a vapor

7 - Alavanca de bloqueio lamina 15 - Misturador

8 - Corpo da maquina (unidade principal) 16 - Espatula

17 - Tampa standby do corpo da maquina

1 18 - Fio elétrico
2
3 .

14

17

o "
Informagdo

Antes da primeira utilizagdo da sua mdaquina de cozinhar verifique que todas as pegas e acessorios
aquiindicados estdo disponiveis.
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1- Copo de Medicdo

A Atencao!

Em velocidades superiores a 3 ou quando
utilizar a fungdo Turbo ou Triturar, coloque o
copo de medi¢do no orificio da tampa, com a
abertura para baixo.

O copo de medigdo & muito versatil e permite

um fdcil manuseamento da mdquina de

cozinhar, sem necessidade de a parar durante

0 uso:

- Pode ser removido para adicionar
ingredientes no copo de mistura com a tampa
fechada pelo orificio existente na tampa.

- Aplicado, ajuda a manter a temperatura de
cozedura.

- Pode ser usado como um copo de medigdo
com um volume mdximo de 100 ml.

2 - Tampa do Copo de Mistura

A Atencao!

Use apenas a tampa do copo de mistura
fornecida para fechar o copo. Verifique o anel
de vedacgdo da tampa regularmente para
detetar possiveis danos. Em caso de danos,
substitua o anel de vedagdo ou dirija-se ao
servigo de assisténcia ao cliente Yammi.
Consulte o capitulo Servigo de apoio ao cliente.

Por razdes de seguranga, a mdquina de
cozinhar funciona somente quando o copo de
mistura estd colocado na unidade principal e a
tampa estd fechada / bloqueada.

Nunca tente for¢ar a abertura da tampa
enquanto estiver bloqueada.

2.1- Colocar a tampa no copo de mistura

A Atencdo!

A mdquina de cozinhar possui um sistema de
bloqueio de seguranga automatico entre a
tampa e a unidade principal. A maquina de
cozinhar ndo funciona até o copo estar bem
colocado na unidade principal e a tampa
corretamente fechada / bloqueada.

Nunca tente abrir a tampa de forma abrupta.

Antes de retirar a tampa, aguarde até que a
rota¢do da lémina da maquina de cozinhar
termine e o conteudo do copo de mistura
estabilize, para evitar salpicos.

Para bloquear a tampa do copo de mistura:

1. Posicione a tampa por cima do copo de

mistura.

2. Pressione verticalmente e rode no sentido
hordrio para bloquear, alinhando as marcas
existentes na tampa e na pega.

. Aranhura existente na tampa encaixa
perfeitamente na cavidade da pega do
copo de mistura.

@

@ Informagdo

O sistema de seguranga automatico da Yammi
impede que esta inicie o funcionamento sem
que o copo de mistura e respetiva tampa
estejam corretamente colocados na unidade
principal.

w
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3 - Lamina de ago inoxidavel

A Atencado!

Manuseie a lémina com bastante cuidado, para
evitar qualquer lesdes ou ferimentos. As pds da
l[dmina tém uma extremidade lateral muito
afiada. Segure sempre a lédmina pela parte
superior e nunca pelas pds metdlicas.

As pds dalédmina usam a extremidade lateral
muito afiada, para cortar, picar ou moer os
alimentos. A outra extremidade lateral ndo &
afiada (sem corte), e ¢ adequada para mexer,
misturar ou amassar alimentos delicados. Na
mdquina de cozinhar, o sentido de rotagdo
normal da lémina é o de corte. Quando ativa a
funcdo de Inverter, a lGmina roda no sentido
contrdrio, ou seja, o de mexer.

3.1- Anel de Vedagdo da Lamina

& Atencado!

Certifique-se, quando usa a mdquina de
cozinhar, que o anel de vedagdo da lédmina
estd limpo e colocado corretamente. Verifique
o anel regularmente, a fim de detetar possiveis
danos.

Certifique-se que o anel de vedagdo da
|[dmina estd ajustado ao rolamento da lédmina.
Se o anel de vedagdo da lamina ndo estiver
bem colocado, pode ocorrer derrame dos
alimentos ou liquidos danificando o motor da
maquina de cozinhar.

Para sua seguranga, em caso de dano ou fuga
de liquidos, substitua imediatamente o anel de
vedacdo da lémina. Para solicitar novo anel
de vedacgdo, entre em contacto com o servigo
de apoio ao cliente (ver contactos pagina 46).

3.2 - Inserir a Ladmina

A Aviso - Perigo de ferimentos!

Ao remover/inserir alémina deve ter muito
cuidado, pois € muito afiada. Nunca segure nas
pds da lédmina. Manuseie segurando sempre
pela parte superior. Deixe arrefecer a l@mina
apods a cozedura, antes de lhe tocar.

& Aviso - Perigo
de danos materiais!

Certifique-se sempre que o anel de vedagdo
de borracha da lémina estd corretamente
colocado. Caso ndo esteja colocado e
ajustado, vai haver derramamento dos
alimentos que estdo a ser confecionados para
o interior da mdquina, danificando-a. Segure a
lédmina no topo, para a colocar no copo de
mistura. Tome as devidas precaugdes para
evitar a queda acidental da Idmina.

1. Insira a parte inferior da lémina, através da
abertura do copo de mistura. Note que as
trés saliéncias opostas na lémina tém de
encaixar nas ranhuras de abertura.

2. Pressione alémina por dentro contra a base
do copo de mistura e vire o corpo coma
base para cima, segurando por dentro a
I&dmina com cuidado.

3. Cologue e rode a alavanca de bloqueio da
|&mina no sentido hordrio até parar (posi¢do
de bloqueio fechada). A ldmina estd agora
blogueada pela alavanca do fundo do copo

(1) JL;\;T“"'_'
>

(2
Yo

P&g.13



03 ACESSORIOS 4/7

3.3-Remover alémina

& Aviso - Perigo de ferimentos!

Ao remover/inserir alémina deve ter muito
cuidado, pois € muito afiada. Nunca segure nas
pds da lédmina. Manuseie segurando sempre
pela parte superior. Deixe arrefecer alédmina
apods a cozedura, antes de lhe tocar.

A'lémina pode ser facilmente removida para
limpeza e manutengdo da mdaquina de
cozinhar e do copo de mistura.

1. Empurre a alavanca situada na parte inferior
do copo de mistura no sentido anti-hordrio
para remover alé@mina (posi¢do de fecho
aberta).

2. Segure na parte superior da lédmina, rode
ligeiramente para desencaixar da base do
COopo e puxe.

4 - Copo de mistura

& Atencao!

Nunca exceda a capacidade mdxima indicada
no copo de mistura para garantir o seu uso
seguro.

Tenha especial cuidado ao remover o
recipiente da unidade principal para evitar
derrame ou salpicos.

Para velocidades elevadas e na fungdo turbo,
o copo de medigdo tem de estar colocado e na
posicdo de bloqueado, caso contrdrio os
alimentos quentes e liquidos podem salpicar.

O copo de mistura tem uma capacidade
madxima de 2,2 litros. Existem marcas no interior
e exterior das paredes do copo de mistura que
indicam o nivel. Cada marca corresponde a 0,5

litros.
Ateng:ao

Nunca exceda a

capacidade maxima.

4.1- Colocar o copo de mistura

Max. 2,2 litros

A tampa ndo pode ser colocada se o copo de
mistura ndo estiver inserido corretamente na
unidade principal.

1. Coloque o copo de mistura dentro da
unidade principal (sem a tampa).

2. O copo tem apenas uma posi¢do de encaixe
na unidade principal. As ranhuras na base do
copo servem de guia para o correto encaixe
na unidade principal.

3. Pressione com suavidade para baixo, até
estar totalmente encaixado.
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7 - Botdio Seletor

O botdo Seletor permite:

Ligar e Desligar a sua Yammi: Para ligar basta
premir o botdo seletor durante alguns
segundos. Para desligar basta pressionar o
botdo seletor durante 3 segundos.

Definir valores para a funcdo selecionada:
rodando o botdo seletor no sentido hordrio os
valores aumentam e no sentido anti-hordrio os
valores diminuem, podendo assim regular a
funcdo selecionada.

Parar o funcionamento: durante a confegdo,
se pressionar o botdo seletor, a maquina de
cozinhar ird parar e as fungdes programadas
(tempo e temperatura) ficam congeladas.
Para voltar a funcionar basta pressionar
novamente o botdo seletor.

Modo de espera ou Stand-by: quando a
Yammi estd mais de 15 minutos sem utilizagdo,
entra automaticamente em modo de espera.
Para ativar novamente, basta tocar no botdo
seletor ou no ecrd tatil. Em modo de espera o
ecrd desliga-se e a maquina de cozinhar
reduz o consumo de energia.

)
#

lI
l)
ol

A
“ F F g Botdo seletor
8 a 10 - Bandeja de vapor

A Atencado!

Este acessério ndo pode ser usado no forno
micro-ondas, no forno ou noutros equipamen-
tos de cozinha. Tenha especial cuidado ao
utilizar a bandeja de vapor, uma vez que
durante o uso acumula no interior vapor ou
dgua quente, com o qual se pode queimar.Se a
tampa da bandeja de vapor ndo estiver
corretamente posicionada, o vapor gerado
desaparece e os alimentos ndo serdo cozidos
corretamente.

A bandeja de vapor é ideal para cozinhar a
vapor alimentos como carne, peixe ou legumes.
Este acessoério é composto por 3 pegas: a
bandeja de base, o tabuleiro do meio e a tampa
da bandeja de vapor.

A bandeja de vapor pousa sobre a tampa do
copo de mistura, no entanto deve sempre
retirar antes o copo de medigdo da tampa.

Use sempre a bandeja de vapor com a tampa
corretamente colocada.

7

XK

11 - Cesto de Cozinhar a vapor

Para maxima funcionalidade da mdquina de
cozinhar, disponibiliza-se um cesto de cozinhar
que se encontra dentro do copo de mistura. E
ideal para:

Cozinhar alimentos delicados (como alménde-
gas ou bolinhos de peixe) que ndo podem ser
cozinhados diretamente no copo.

Cozinhar alguns acompanhamentos como
arroz branco ou batatas cozidas.

Filtrar ou coar sumos de fruta e de vegetais.
Basta colocar o cesto por cima de (ex.sumos
triturados) dentro do copo de mistura e usd-lo
como filtro para separar a polpa do sumo. Para
escorrer alimentos, basta passar os alimentos
pelo cesto.
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12 - Misturador

A Aviso - Perigo de ferimentos!

Nunca use a espdtula quando o misturador
estiver colocado, pois as pecas podem
tocar-se e quebrar, causando danos e lesoes.

A Atencdo!

Ndo selecione uma velocidade superior a 4
quando o misturador estiver colocado. Ndo
use o misturador para amassar, evite o
blogueio da lédmina. Ndo adicione pedacos
grandes de alimentos muito duros, como gelo,
uma vez que devido & sua consisténcia e
tamanho podem danificar ou bloquear o
funcionamento do misturador.

A mdquina de cozinhar disponibiliza um
misturador. Este acessério foi especificamente
concebido para determinadas preparagoes,
como bater claras ou natas.

O misturador @ montado sobre alémina e
opera nas velocidades 1,2,3 e 4. Para
colocd-lo basta pousd-lo entre as pds da
ldmina. Para remové-lo, segure-o firmemente
pelo topo, gire-o um pouco em ambos os
sentidos e puxe-o pela extremidade superior.

As fungdes turbo, triturar e amassar ndo
devem ser ativadas quando utiliza o
misturador.

13 - Espatula

& Aviso - Perigo de ferimentos!

Nunca use a espdtula quando o misturador
estiver colocado, pois as pecas podem
tocar-se e quebrar, causando danos e lesdes.

& Atencdo!

A espdtula é indicada para misturar e mexer
os ingredientes, para rapar os alimentos das
paredes do copo de mistura. Se usar a
espdtula no sentido anti-hordrio, ela pode ser
danificada pela lédmina.

Durante o funcionamento da mdquina de
cozinhar, insira a espdtula através da abertura
na tampa. O disco de seguranga garante que
a espdtula ndo entra em contacto coma
lamina. Isto significa que pode utilizar a
espdtula durante a confe¢do, no escoamento
do copo e até para cortar os alimentos.
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14 - Tampa do corpo da mdaquina

A tampa do corpo da maquina é versdtil e deve
ser usada apenas quando a mdaquina ndo estd
em funcionamento. Serve para:

Proteger o interior do corpo da mdquina de
salpicos de gordura, p6 e humidade.

Pesar ingredientes sem o copo, diretamente
sobre a tampa do corpo da mdquina.
Guardar o cabo de alimentacdo (opcional
quando arruma o robo).

14.1- Montar a tampa

1. Atampa tem apenas uma posigdo de
encaixe na unidade principal. As ranhuras na
base da tampa servem de guia para o
encaixe na unidade principal.

2. Coloque a tampa alinhada com a unidade
principal e pressione ligeiramente até
encaixar.

Para guardar o cabo dentro da tampa deve:

1. Enrolar o cabo e colocd-lo na unidade
principal, de acordo com aimagem.

2. Certifique-se que o cabo estd enrolado
homogeneamente.

3. Aplique a tampa, alinhada com a posigdo de
encaixe da unidade principal.

14.2 - Desmontar a tampa

Pararetirar a tampa, coloque o dedo na
abertura da tampa e puxe ligeiramente.

Pag.17
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Desembalar o produto

Remova, com cuidado, a maquina de
cozinhar e os acessorios da embalagem
original.

Inspecione o conteudo fornecido e confirme
que estd completo e sem danos. Se o
conteudo fornecido estiver incompleto ou
com danos, contacte o seu ponto de venda.
Limpe a mdaquina de cozinhar depois de a
desembalar, consulte o capitulo Limpeza e
Cuidado.

Recomenda-se que guarde a embalagem
original para armazenamento. Se pretender
eliminar a embalagem original, siga as
instrucoes aplicdveis identificadas na
embalagem ou contacte em caso de
duvidas o seu centro de gestdo de residuos
local.

Finalidade de utilizagao

Esta mdquina de cozinhar foi concebida para
cozinhar, mexer, misturar, picar, cortar, moer,
amassar, emulsionar e cozer a vapor os
alimentos. Qualquer outra utilizagdo poderd
resultar em danos no produto ou lesdes
pessoais.

Instalagdo - Passo opcional

A Yammi estd equipada com uma base
antiderrapante. Uma vez que as superficies
dos moveis sdo feitas de uma variedade de
materiais e tratadas com uma variedade de
produtos de cuidado diferentes, é possivel que
alguns destes produtos contenham
ingredientes que danifiquem a base da
madquina. Se necessdrio, coloque um tapete
antiderrapante por baixo da mdaquina de
cozinhar.

Primeira Utilizagdo

Certifique-se que o copo de mistura, a lé@mina e
todos os acessorios estdo bem limpos e
corretamente colocados antes de usar a sua
Yammi (ver secgdes 2.1 - Colocar a tampa no
copo de mistura; 3.1 - Anel de Vedagdo da
Lamina”; “3.2 — Inserir a Ldmina” e capitulo 06
Limpeza e Cuidado).

Comece por ligar a sua Yammi, conectando-a
auma tomada e pressionando o botdo seletor
durante alguns segundos.

Botdo
seletor

No ecra tatil da sua Yammi serd guiado pelas

definicoes basicas que configuram a Yammi a

sua medida:

1. Politica de Privacidade e Tratamento dos
Dados Pessoais.

2. Ligagdo Wi-Fi.

3. Login/Registo.

4. Instrugcdes de segurancga.

Siga as indicagdes e, se preferir, pode configurar
e/ou alterar as definigoes mais tarde.
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Politica de Privacidade e

Tratamento dos Dados Pessoais
Inicialmente serdo disponibilizadas as
informacgoes sobre o tratamento dos dados
pessoais, onde poderd optar por cookies e/ou
tecnologias similares utilizados apenas para a
segurancga e correcdo de erros ou cookies e/ou
tecnologias similares utilizados também para a
otimizagdo, estatistica e desenvolvimento de
funcionalidades. Ao ndo aceitar os cookies
e/ou tecnologias similares utilizados para a
otimizacdo, estatistica e desenvolvimento de
novas funcionalidades, o funcionamento da
sua mdquina ndo fica comprometido, mas ndo
receberd as nossas sugestoes de receitas nem
terd acesso a funcionalidades personalizadas
ao seu gosto.

©

B s BE URTROL "7 T
ol e Tt

Informagdo sobre o tratamento
de dados pessoais

A entidade Responsdvel pelo Tratamento dos
seus Dados Pessoais, no dmbito da utilizagcdo
da mdquina de cozinha multifungdes “YAMMI” é
a Modelo Continente Hipermercados S.A., com
sede na Rua Jodo Mendonga, n.° 505, 4464-503
— Senhora da Hora, matriculada na
Conservatoria do Registo Predial/ Comercial do
Porto, sob o NIPC 502 011475, doravante “MCH”.

No estrito interesse legitimo da MCH em
garantir que usufrui de todas as
funcionalidades da sua mdquina de cozinha e
que lhe prestamos o auxilio necessdrio em caso
de problemas técnicos, procederemos ao
tratamento de algumas categorias de dados
pessoais — dados identificativos da YAMMI
(maquina e software), dados utilizados no login
da sua conta Continente Online e dados de
navegacgdo decorrentes da utilizagdo dos
cookies e/ ou tecnologias similares, nos termos
descritos no quadro abaixo:

Cookies e/ ou tecnologias similares
mm

consent
Sid
Netsystem
_clck
_clckcook
Savedrec Yammi Json
Search
Control
Software
Error

_clckconv

Finalidades

Estes cookies e/ ou tecnologias similares sdo
utilizados no interesse legitimo da MCH em garantir
aseguranca e a corre¢do de erros que possam
surgir na sua maquina. Os dados pessoais tratados
serdo conservados pelo periodo de 10 (dez) anos,
para efeitos de garantia do artigo e de servigo
pos-venda. Caso consinta, utilizaremos estes
cookies e/ ou tecnologias similares também para
efeitos de otimiza¢do da sua experiéncia de
pesquisa, criagdo de receitas ou sugestdo de
ingredientes, com base nas receitas mais
utilizadas/ nos ingredientes mais comprados,
desenvolvimento de novas fungdes, antecipagdo
de problemas de hardware e andlise estatistica.
Neste caso, os dados pessoais apenas serdo
conservados pelo prazo de 4 (quatro) anos.
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Se pretender alterar as suas preferéncias mais
tarde, basta aceder ao menu das definigoes,
pressionando o icone (=), no canto superior
esquerdo, depois “Defini¢oes”, de seguida
“Ajuda” e finalmente “Politica de Privacidade”.
Na pdgina da politica de privacidade, faga
swipe até ao final da pdgina onde encontra as
diferentes opcoes de cookies da Yammi. Para
alterar a sua preferéncia, basta selecionar a
opgdo que pretende.
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9 Ligagcdo Wi-Fi

De seguida poderd estabelecer a sua ligagdo
Wi-Fi, pressionando sobre o nome da rede que
pretende conectar.
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Se ndo pretender estabelecer aligagdo ao
Wi-Fi, pode avancgar para o proximo passo,
clicando em “Mais tarde”.
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Quando pretender estabelecer uma ligacdo
Wi-Fi, basta aceder a pdgina de Wi-Finas
definicoes da sua Yammi. Para tal:
A.Pressione em cima do icone de Wi-Fi que se
encontra no canto superior direito do ecra.

ou
B. Aceda ao menu de definigdes, pressionando
oicone (=) no canto superior esquerdo, de

seguida “Defini¢oes” e depois “Wi-Fi”.
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Uma vez na pagina de Wi-Fi, verifique que tem
o toggle* acionado (& direita e a vermelho). De
seguida procure arede & qual pretende
conectar-se, selecione-a e coloque
corretamente a palavra-passe. Depois de
estabelecida aligagdo, o simbolo de Wi-Fino
canto superior direito ficard verde.

* Toggle (Botdo digital)

— @

OFF ON
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Se pretender ligar a uma rede diferente das
que aparecem no ecrd, selecione “Ligar a outra
rede” e escolha a opgdo de rede a qual se
pretende ligar.
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4. Defina a palavra-passe, aceite os Termos e
e Login/Registo Condigdes e confirme a leitura da informagéo
sobre o Tratamento dos Dados Pessoais.
5. Associe o seu Cartdo Continente ou adira

Login diretamente na Yammi (opcional).
De seguida, serd guiado pelo login na sua
conta Continente onde terd de introduzir o " LB -@; 3,
numero de telemével ou e-maile a r {'j
palavra-passe associada. O login permitird o & oam
acesso a trés funcionalidades chave:
. . irF
Compra de ingredientes; 0000
Acesso s novas receitas; 1=
: ) An
Guardar receitas favoritas.
e
(B et ]
s
i
PR F Ol
L ]
— s
Registo

Se ndo tiver Conta Continente pode fazer o
registo diretamente na Yammi, seguindo as
indicacoes que lhe aparecem no ecra!l O
processo é simples e rapido:

1. Introduza o numero de telemovel ou e-mail.

2. Introduza o cédigo de verificagdo enviado
por SMS ou por e-mail.

3. Volte arepetir o processo para o segundo
meio (numero de telemovel se introduziu o
e-mail primeiro ou e-mail se introduziu o
numero de telemével primeiro).
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0 Instru¢des de Seguranga

Finalmente, serd guiado pelas instrugoes de
seguranca de utilizagdo da mdquina. Leia
atentamente todos os pontos.

’
i

o @
- LT

Adesdo ao Cartdo Continente

Se ndo tiver Cartdo Continente para associar,
pode aderir diretamente na Yammi no |
processo de registo. Para aderir ao Cartdo ~ 2
Continente basta pressionar em Aderir ao

Cartdo Continente e preencher as seguintes \L
informagoes: nome, nimero de telemdvel,

e-mail, data de nascimento; e aceitar as

condic¢oes gerais do programa de fidelizagdo. .

Se pretender rever as instrugdes de seguranga
mais tarde, vd ao menu de defini¢oes,
pressionando o icone (=) no canto superior
esquerdo, de seguida “Ajuda” e depois
“Tutorial”. Neste menu vai encontrar todas as
instrucoes iniciais de seguranga e tutoriais dos
ecrds da pdgina principal, fungdes, drea de
receitas e lista de compras. Para relembrar,
basta pressionar em cima daquele que
pretende visualizar.
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@a .
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00:00 ir

Se pretender fazer o login/registo mais tarde, e
pode avancar para o préoximo passo (4) 41
Instrugoes de Seguranca. ——
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Atualizagdo da Mdquina

Estamos constantemente a aprender e a
evoluir o ecossistema Yammi. Para tal vamos
langando novas versoes com novidades e
melhorias para facilitar o seu dia-a-dia e
elevar a sua experiéncia na cozinha. Se ndo
pretender atualizar o software pode perder as
novidades e novas funcionalidades. Posto isto,
aconselhamos a que tenha sempre a sua
Yammi atualizadal

Para verificar se tem alguma atualizagdo,
basta aceder ao menu de defini¢oes,
pressionando o icone (=) no canto superior
esquerdo, de seguida “Definicoes” e depois
“Atualizar Software”. Se ndo existirem
atualizagoes disponiveis ird aparecer uma
mensagem a indicd-lo. Caso contrdrio, basta
pressionar “Atualizar Yammi” para prosseguir
com a atualizagdo.
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Desligar a Yammi e

Para desligar a sua Yammi:
A. Aceda ao menu de defini¢bes, pressione o
icone (=) no canto superior esquerdo e

depois “Desligar Maquina”.
ou
B. Pressione de forma prolongada o botdo
rotor da sua Yammi e depois selecionar

“Sim” no pop-up de confirmagdo. (

et
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Plaveia

Planear refeicoes

Na sua Yammi pode encontrar mais de 400
receitas passo-a-passo de Peixe, Carne,
Vegetarianas, Entradas, Pequeno Almoco,
para Criangas, Molhos, Compotas e Geleias e
Sobremesas, que pode aceder em qualquer
lugar, de forma offline e gratuita. Pode
pesquisar e guardar as suas receitas favoritas
e filtrar os resultados por custo, dificuldade,
tempo de confec¢do, alergias, categorias, pais
de origem e tipo de cozinhado. Para além
disso, consegue ordenar por ordem
alfabética, custo ou novidade, para estar
sempre a par das novas receitas carregadas!

Para ver todas as receitas:
A. Deslize até ao fundo da pdagina de receitas e
pressione “Ver todas as receitas”.
ou
B. Pressione o icone (=) no canto superior
esquerdo e depois “Todas as Receitas”.

o
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Guardar as suas receitas favoritas

A sua Yammi permite-lhe ainda guardar as
suas receitas favoritas, pressionando o icone
na receita que pretender guardar, acessivel:
A.Na pdgina individual de receita.

ou
B.No card da receita.

A funcionalidade de guardar receitas apenas
estd disponivel se realizar o login com a sua
conta Continente. Se ainda ndo tem conta,
pode registar-se diretamente na Yammi ou em
Continente.pt.




05 PAINEL DE CONTROLO 2/9

o Ver o detalhe da receita

Para planear a sua semana de refei¢oes, pode
visualizar alista de ingredientes de cada receita,
0s passos que ird ter de executar, os utensilios
necessdrios para a confegdo e até ainformagdo
nutricional para perceber se vai de encontro com
o seu plano alimentar. Para tal, basta explorar a
pdgina individual de receita.

Para aceder as suas receitas favoritas basta
aceder a sua drea pessoal, pressionando em
cima de “Ola Chef” e de seguida “Receitas

Guardadas”.
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Compran

Agora ja pode comprar os ingredientes das
suas receitas Yammi de forma simples e rapida.
Para tal basta:
A.Escolher uma receita e pressionar o botdo
“Comprar ingredientes” disponivel.
ou
B. Na pdginaindividual de receita.

Substitua produtos: se um produto apresentado
ndo for aquele que costuma ou pretende
comprar, pode substitui-lo por um produto

o alternativo, pressionando o icone @ .Serdo
apresentadas diferentes alternativas para
escolher a que mais adequa as suas
necessidades e, assim que escolher uma, ela
serd automaticamente alterada na lista de
produtos principal

De seguida serdo apresentados os produtos da

lista de ingredientes:

- Selecione os ingredientes que pretende
comprar: escolha, da lista completa, os
ingredientes que precisa, (des)selecionando
a checkbox do lado esquerdo do produto.
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No final basta adicionar os produtos escolhidos
ao carrinho e eles serdo automaticamente
enviados para o seu carrinho do Continente
Online onde poderd prosseguir com o
checkout da compra. Repita o processo em
todas as receitas que pretender e, no final, leia
0 QR code para aceder ao seu carrinho de
forma mais rapidal

Ajuste quantidades: se jd tiver alguma
quantidade do ingrediente em casa e quiser
comprar menos quantidades do que as que
sdo apresentadas na receita (ou mais) pode
ajustar pressionando o botdo — (ou +) a
qualguer momento.

Atencdo, é muito importante que verifique se a
morada preenchida na sua conta Continente
Online estd correta e se tem selecionada a
modalidade de entrega (entrega ao domicilio
e/ourecolha em loja — Click&Go) correta antes
de proceder com a compra dos ingredientes
na Yammi.
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3 Cozivhan

Na sua Yammi, pode cozinhar através das
receitas passo-a-passo ou cozinhar de forma
livre, programando o tempo, temperatura e
velocidade que achar adequado para o seu
cozinhado, e usufruindo das fungoes
automaticas: amassar, triturar, vapor, turbo e
pesar.

Modo passo-a-passo

As receitas passo-a-passo foram pensadas,
ajustadas e exaustivamente testadas, sendo uma
6tima opgdo até para quem ndo tem experiéncia
nenhuma na cozinha. O passo-a-passo consiste
num conjunto de indicagdes diretas e simples
para simplificar a confe¢do das receitas, com as
programacoes jd definidas (tempo, temperatura,
velocidade e fungdes) e a quantidade de cada
ingrediente que deve adicionar ao longo da
receita, com a balang¢a a ativar-se
automaticamente nos casos em que € necessdrio.
Estas indicagoes sGo acompanhadas de
ilustracoes para que seja claro que acessorios
deve usar.

Para cozinhar passo-a-passo basta escolher uma
receita e pressionar “Comecar a Cozinhar”. De
seguida, so tem de seguir as indicacoes que lhe
aparecem no ecrd da sua Yammi e saird uma
receita digna de um verdadeiro chefl!

a i —— !
i
© g e
D =0 2RO ng
Modo Livre

Se ndo pretender fazer as receitas
passo-a-passo, pode cozinhar de forma livre
programando o tempo, temperatura e velocidade
que achar adequado para o seu cozinhado
(secgdo Ecrad Principal). Pode ainda escolher uma
das fungdes automdticas que tem ao seu dispor:
amassar, triturar, vapor, turbo e pesar (sec¢do
Ecra Fungoes Automaticas). Tenha apenas em
atengdo: nunca ultrapasse o limite maximo do
copo!
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Ecra principal
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O ecrd principal tem os principais comandos
para programar cada passo, o Tempo, a
Temperatura e a Velocidade.

Funcdo Tempo

A fung¢do Tempo é usada para programar o
tempo de cozedura ou processar a
preparacgdo dos ingredientes até ao maximo
de 90 minutos.

Para programar o tempo basta pressionar o
reténgulo do tempo @ e rodar o botéo
Seletor ou selecionar o tempo pretendido no
ecra tatilda Yammi. O tempo pode, se
necessdrio, ser alterado enquanto a Yammi
estd em funcionamento.

@ Informagdo

Se for definido tempo e velocidade de
funcionamento, o temporizador decresce até
zero. Se ndo for definido tempo de
funcionamento, mas a velocidade for
programada, a Yammi comecard a trabalhar
indicando o tempo de modo crescente.

Fungdo Temperatura

& Aviso - Perigo de danos materiais!

Nunca aquega o copo quando estd vazio.

A Aviso - Perigo de queimaduras!

Nunca toque ou segure o corpo do copo de
mistura enquanto estiver a preparar alimentos
quentes. Retire o copo de mistura pela pega
com cuidado para ndo derramar o seu
conteudo, sobretudo se este estiver quente.

A mdquina de cozinhar permite ajustar a
temperatura a partir de 37°C até ao mdaximo de
120 °C. A temperatura pode ser ajustada em
intervalos de 5°C.

Para programar a temperatura basta pressionar
o retangulo da temperatura @ e rodar o botdo
Seletor ou selecionar a temperatura pretendida
no ecra tatil da Yammi. A temperatura pode, se
necessdrio, ser alterada enquanto a mdaquina de
cozinhar estd em funcionamento.

A temperatura da fungdo Vapor @ de 120°Ce é
regulada ativando a fun¢do Vapor.

A temperatura real do copo vai sendo mostrada
noicone que estd no centro do circulo
principal.

. 05:00
3 =
-

Sempre que ndo pretender aquecer ou
cozinhar os alimentos, e quer evitar que
inadvertidamente os ingredientes aquegam no
copo de mistura, assegure-se que o valor de
temperatura programada fica na posi¢gdo “---".
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@ Informagdo

Por uma questdo de seguranca, sempre que a
temperatura do copo de mistura for superior a
60°C, as velocidades superiores a 5 tém um
arranque suave, de modo a evitar a proje¢do
do seu conteudo para o exterior.

Dica: A mdquina de cozinhar sé apresenta
temperatura do contetido do copo sea
mesma for igual ou superior a 37°C.

Fungdo Velocidade

A maquina de cozinhar possui 1l niveis de
velocidade, mais a velocidade Turbo, que

correspondem a diferentes rotagdes por minuto.

Os intervalos de velocidade sdo recomendado
para diferentes fungoes, conforme tabela
indicativa seguinte:

Mexer

Picar, Triturar
e Emulsionar

Moer e
Pulverizar
Fungdo Turbo

As velocidades adequadas para a funcdo
pretendida, podem ser ajustadas de acordo
com o tipo, quantidade e consisténcia dos
ingredientes. No entanto devem ser seguidas
as indicagoes das receitas.

Para programar a velocidade basta
pressionar o reténgulo da velocidade o e
rodar o botdo Seletor ou selecionar a
velocidade pretendida no ecra tatil da Yammi.

@ Informacdo

Se a tampa ndo estiver corretamente
fechada, aparecerd um aviso no ecrd tatil da
madquina e serd emitido um sinal sonoro de
alerta. A sua maquina de cozinhar ndo iniciard
o funcionamento até que a tampa esteja
corretamente fechada.

Funcdo Inverter

A funcdo Inverter € indicada para mexer os
ingredientes, sem os cortar sempre que o
pretender.

Para ativar a func¢do Inverter: tocar no ecrd tatil
em cima do botdo da func¢do Inverter
automaticamente, o sentido de rotagdo da
|[&dmina mudard da direita para a esquerda,
quando a maquina de cozinhar estd em
funcionamento.

‘ Estado Ativado

Enquanto a fungdo Inverter estd ativa, o botdo
ird ficar ligado e o simbolo Inverter serd
mostrado, em cima do tempo, naroda do ecrd
principal.

Para desativar a fungdo Inverter, basta tocar
novamente no ecrd tdtil, em cima do botdo da
fungdo Inverter. O botdo ird desligar.

B Estado Desativado

A funcdo Inverter pode ser ativada antes ou
durante a confe¢do do preparado. Para
funcionar tem de estar definida uma
velocidade, exceto a velocidade Turbo. A
fungdo Inverter ndo estd disponivel quando a
fungdo Triturar, a fungdo Amassar ou a fun¢do
turbo estdo estdo ativadas.
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Ecra Fungoes Automadticas

B e A Trilmir [

Funcdo Turbo

A Aviso - Perigo de ferimentos!

Ao utilizar a fungdo Turbo, os alimentos podem
salpicar ou derramar. Coloque e fixe sempre o
copo de medi¢gdo na abertura da tampa.
Devido a perigo de queimadura por saida de
vapor ou liquidos quentes, nunca aumente
abruptamente a velocidade quando estiver a
preparar alimentos quentes. Para aumentar a
velocidade faga-o de forma progressiva e
segura.

A Aviso - Perigo de danos materias!

Ao utilizar a fungdo Turbo, ndo pode utilizar o
acessorio misturador.

A funcdo Turbo é usada para cortar os
ingredientes a uma velocidade muito alta.

Ao ativar a fungdo Turbo, ela estard ativa
durante 4 segundos na velocidade 12.

Para ativar a fungdo Turbo basta pressionar o
botdo da fun¢do Turbo. O simbolo serd
mostrado na roda principal, por cima do
tempo.

@ Informacado

Por motivo de seguranca, a fungdo Turbo fica
inativa quando a temperatura no interior do
copo de mistura for superior a 60°C. Com a
madgquina de cozinhar em funcionamento, a
fungdo Turbo sé é ativada a partir da
velocidade 4.

Funcdo Triturar

A funcdo Triturar é eficaz para picar os
ingredientes, através de variagoes
intermitentes de velocidade de rotag¢do da
|&@mina, fazendo ciclos de 10 segundos.

Na fungdo Triturar a rotagdo das Idminas é no
sentido de corte (sentido hordrio).

Para ativar a func¢do Triturar basta pressionar
o botdo da fungdo Triturar. O simbolo serd
mostrado na roda principal, por cima do tempo.

@ Informacgdo

A funcdo Triturar ndo estd disponivel quando
amdquina de cozinhar estd em
funcionamento. A YGmmi deverd estar
parada e ser programada especificamente
com esse intuito.

Funcgdo Pesar

A Fungdo Pesar permite pesar os ingredientes
diretamente no copo de mistura, na bandeja de
vapor ou na tampa da Yammi. A unidade de
medida é grama (g).

A balanca digital pesa em intervalos de 5 gramas
até um peso mdximo de 6 kg. Se a quantidade do
ingrediente colocada no copo de mistura for
inferior a 5 gramas, a balanga ndo assume o
peso colocado. A balanga digital apresenta um
erro méximo de + 3%.

@ Informagdo

O processo de pesagem deverd ser efetuado
com o motor parado, isto €, com a lédmina
parada. Nunca se apoie, arraste bruscamente,
ou pressione sobre a mdaquina de cozinhar,
caso contrdrio poderd descalibrar os sensores
da balanga.
Para ndo interferir com a leitura do peso dos
ingredientes, ao efetuar a pesagem ndo toque
nem encoste nada & mdaquina de cozinhar.
Certifique-se que os pés da mdaquina de
cozinhar estdo limpos ou que o fio elétrico ndo
estd esticado (em tensdo).
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Para ativar a balanca e pesar os ingredientes
percorra os seguintes passos: B
Informagdo
1. Pressionar o botdo Balanga. . o )
2. Colocar o primeiro ingrediente e verificar a A funcdo Amassar so esta disponivel quando
quantidade no ecrd tatil o copo de mistura estiver a uma temperatura
oo . )
3. Para adicionar mais ingredientes, pressionar inferior a 60°C. Se a temperatura for mais

o botdo Tara (para zerar valor) e adicionar o elevada, ndo é possllvel fniciara funggol )
préximo ingrediente. Amassar, aparecerd um aviso no ecra tatil da

mdquina e serd emitido um sinal sonoro de
alerta quando tentar iniciar.

Enquanto a fungdo Amassar estiver ativa, o
sistema de aquecimento, as fungdes Turbo,
Fungdo Vapor Inverter e Triturar estdo desativadas.

4. Repetir estes passos as vezes que forem
necessdrias até um peso maximo de 6 kg.

A Aviso - Perigo de danos materiais!

Nunca utilizar a fungdo vapor com o copo de
mistura vazio. Tenha atengdo que, em cada 15
minutos na fungdo Vapor evaporam 250ml de
dgua. Va monitorizando e adicionando dgua
se necessdrio.

A funcdo Vapor permite cozinhar a vapor e
pode ser usada quando o acessoério bandeja
de vapor é utilizado sobre o copo de mistura.

Para ativar a fun¢do Vapor basta pressionar
o botdo da fungdo Vapor. O simbolo serd
mostrado na roda principal, por cima do
tempo. A temperatura serd automaticamente
regulada para 120°C. A temperatura de 120°C
serd atingida dependendo dos ingredientes
usados. Por exemplo, a dgua evapora a 100°C.

Funcdo Amassar

A fungdo Amassar é indicada para preparar
massas lévedas ou massas de pdo. Alterna a
rotacdo da lémina para a direita e para a
esquerda aintervalos regulares predefinidos,
assegurando desta forma um processamento
homogéneo da massa no copo de mistura.
Ao ativar a fungcdo Amassar, se ndo for
programado tempo de funcionamento este
serdindicado em ordem crescente até 90
minutos.

Para ativar a fungdo Amassar, basta
pressionar o botdo da fungdo Amassar. O
simbolo serd mostrado na roda principal, por

cima do tempo.
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& Aviso!

Desligue a mdquina e deixe-a arrefecer antes
de proceder a sua limpeza.

Ndo limpe a maquina com produtos abrasivos
ou solventes. Ndo mergulhe a mdaquina em
dgua ou outro liquido, nem a coloque debaixo
de dgua corrente.

Limpe as superficies exteriores com um pano
ligeiramente humido e, de seguida, seque-as
totalmente.

Lave bem todas as pegas, exceto a unidade
principal, antes de as usar pela primeira vez.
(& mdo ou na maquina da loiga).

Certifique-se que ndo se infiltra dgua na
unidade principal maquina (por exemplo,
através do interruptor).

Os pontos de contacto do copo de mistura &
maquina de cozinhar devem estar sempre
limpos e secos.

Tenha especial cuidado ao remover a
ldmina do copo de mistura, pois é muito
afiada. Segure a lédmina sempre pela parte
de cima ou utilize um pano quando a
remover ou recolocar no copo.

A excessdo da unidade principal todos os
componentes e acessorios da mdquina
podem ser lavados na mdaquina de lavar
loica. No entanto, é altamente
recomenddvel ndo os deixar durante muito
tempo na mdquina de lavar loica apos
terminar o programa de lavagem.

O copo de mistura poderd acumular dgua
na sua base de encaixe apods a lavagem.
Pararemover a dgua acumulada, basta
sacudir ligeiramente o copo e de seguida
deixe-o a secar ao ar com a base virada
para cima.

Para limpar facilmente todos os acessoérios e
reduzir o risco de danos, enxague sempre de
imediato pararemover os restos de comida
antes de lavar.

A unidade principal pode ser limpa com um
pano humido. No entanto, use o minimo de
dgua possivel e tor¢ga bem o pano, de modo
a evitar a entrada de humidade no interior
da maquina.

Limpe o anel de vedagdo de borracha
dentro da tampa apos cada utilizagdo, sem
oremover.

Seque muito bem todos os componentes e
acessorios do copo de mistura, apds cada
limpeza.

Limpe a cavidade da unidade principal com
um pano humido e seque-a bem.

Para aremocdo e limpeza dos residuos de
alimentos que ficam agarrados no copo de
mistura, utilize um agente de limpeza
adequado para o ago inoxiddavel.

Durante a limpeza, tenha sempre muito
cuidado com as ldminas, pois estdo muito
afiadas.

Ndo recomendamos a lavagem frequente
das l&minas na maquina de lavar loiga,
porque acelera o desgaste do fio do corte
da lémina.

Para limpar a bandeja de vapor e o cesto
de cozinhar, lave-os cuidadosamente com
dgua morna e um detergente adequado, ou
na maquina de lavar loiga. Para a limpeza,
use um pano macio e um detergente suave.

Evite objetos pontiagudos ou esponjas
metdlicas, que podem riscar o revestimento
da mdquina e dos acessorios.

Quando o copo de mistura com a lémina, a
tampa e o copo de medi¢do estdo
ligeiramente sujos, pode realizar uma
limpeza rapida: coloque cerca de 1litro de
dgua e algumas gotas de detergente no
copo de mistura e, em seguida, selecione a
velocidade 5 ou 6. Apds esta operagdo,
enxague cuidadosamente com dgua e
utilize, se necessdrio, um pano macio.

Nunca esterilize ou use o copo de mistura
ou outro acessoério da mdaquina de cozinhar
num esterilizador ou micro-ondas.

Alguns alimentos podem manchar as pecas
da mdquina de cozinhar. Recomenda-se
que remova e lave estas substéncias ou
ingredientes colorantes, o mais rapido
possivel. Qualquer mancha ird desaparecer
com o tempo e ndo afeta a qualidade nem
o correto funcionamento da mdaquina de
cozinhar.
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Guarde a Yammi num local fresco e seco,
protegido da humidade e da luz solar
direta. Mantenha a Yammi fora do alcance
das criangas.

Alguns ingredientes podem ser mais
suscetiveis a manchar a sua Yammie/ou a
superficie de trabalho. Caso aconteca,
experimente aplicar uma mistura de
bicarbonato de sédio e vinagre, deixe atuar
durante alguns minutos e depois limpe com
dgua quente.

@ Informagdo

Algumas pecas de pldastico podem facilmente
alterar a sua cor. Isto ndo afeta nem a sua
saude nem o correto funcionamento da
madquina de cozinhar.

Se estiver a usar a Yammi com a fungdo
Temperatura, note que as receitas com
ingredientes muito agucarados ou
ingredientes que contenham leite, podem
deixar uma camada de residuo caramelizado
durante o processo de elaboragdo no fundo
do copo de mistura (mancha acastanhada).
Esta camada é de fdcil remogdo apds o uso
da mdquina de cozinhar. Use a mesma
quantidade de vinagre branco e dgua (pelo
menos 150 ml de cada), aquega o copo de
mistura como numa utilizagdo normal durante
alguns minutos. Desligue o aparelho e,em
seguida, deixe-o a descansar durante a noite.
De manha esfregue-o com uma esponja e
depois enxague-o bem.
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07 PROBLEMAS DE FUNCIONAMENTO / SOLUGOES

Problema

Causa possivel

Solugdo

A'Yammindo liga.

Falta de corrente elétrica.

Verifique se o fio elétrico estd ligado corretamente a tomada.

A Yammi ndo funciona
ou ndo aquece, ou ecrd
mostra ETl.

Copo de mistura colocado
incorretamente ou tampa
fechadaincorretamente.

Deve repetir a operacdo de colocagdo do copo na maquina. Verifique
se programou a fung¢do Velocidade ou consulte secgdo 2.1- Colocar a
tampa no copo de mistura.

A'Yammindo tem som.

O volume da mdquina estd
desligado.

Verifique se 0 som da maquina estd silenciado no menu das definicoes.

Falha da unidade de
altifalante.

Desligue a sua Yammi e contacte o servigo de apoio ao cliente Yammi.

O ecra tatilndo
funciona ou a resposta
élenta ao toque.

Manchas de dgua no ecra.

Seque a superficie do ecrd tatil antes de o utilizar, seque as mdos.

Falta de corrente elétrica.

Verifique se o fio elétrico estd ligado corretamente & tomada.

A Yammindo aquece
ou ecrd mostra EB5.

Prote¢do anormal a alta
temperatura.

Desligue a sua mdquina para arrefecer e aguarde 30 minutos antes de
aligar novamente. Se esta situacdo se repetir, contacte o servico de
apoio ao cliente Yammi.

Falha na unidade de
aquecimento.

Desligue a sua Yammi e contacte o servigo de apoio ao
cliente Yammi.

Aindicagdo da
temperatura de
aquecimento é normal,
mas o aguecimento no
interior do copo parece

Marcas de queimado sdo
comuns ao cozinhar com
ingredientes ricos em
acgucar ou leite.

Remova os alimentos queimados do fundo do copo antes da sua
utilizagdo. Consulte secgdo 06 - Limpeza e Cuidado do manual de
instrucoes.

Falha na unidade de

ser anormal. C Desligue a sua Yammi e contacte o servigo de apoio ao cliente Yammi.
medigdo de temperatura.
Carga excessiva blogueia Com a maquina parada, verifique (em seguranga) se tem ingredientes
o motor. duros aimobilizar o motor.

Durante o

funcionamento,

o motor pdra de
funcionar ou o ecra
mostra EB8 ou EB5.

Ladmina presa por excesso
deingredientes.

Retire alguns dos ingredientes do copo para a maquina conseguir
retomar o funcionamento.

Protegdo contra sobre
temperatura do motor
ativada.

O uso continuo e prolongado da Yammi fez o motor sobreaquecer.
Por favor, desligue a sua maquina para arrefecer e aguarde 30
minutos para a ligar novamente.

Vazamento de liquido
por baixo do aparelho.

O posicionamento
incorreto da ldmina ou anel
de vedagdo da lémina
danificado.

Verifique se alémina e o anel de vedagdo da lamina estdo corretamente
instalados. Consulte sec¢do 3.1- Anel de Vedagdo da Ladmina e 3.2 —
Inserir a Ldmina no manual de instrugdes.

Se necessario substituir contacte o servico de apoio ao cliente Yammi.
Consulte secgdo 09 - Servigo apoio ao cliente.

A balanga ndo pesa.

Mdquina néo estd
devidamente montada ou
superficie de trabalho é
instavel.

Garanta que durante a pesagem a mdquina ndo estd em contacto com a
parede ou objetos. Ndo tocar na maquina, ao pesar confirme que a
superficie de trabalho estd estdvel e que os pés da mdquina estdo limpos.
Certifique-se que o fio elétrico ndo se encontra por baixo da maquina,
desnivelando-a.

Peso total dos ingredientes
superior a 5Kg.

Deve retirar algum peso colocado na maquina. Volte a pressionar o
botdo balanga.

& Aviso - Use corretamente a sua Yammi e evite risco de choque elétrico!

Inspecione regularmente o seu aparelho e acessoérios, incluindo o Copo de Mistura, para verificar se existem eventuais
danos, pois as pecas danificadas podem comprometer a seguranca da sua maquina de cozinhar multifungdes Yammi.
Se detetar qualquer dano, ndo utilize o aparelho e contacte o nosso servigo de apoio ao cliente ou um técnico autorizado.
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Equipamento Geral

Voltagem / Frequéncia
Poténcia nominal total

Cabo de alimentagdo
Material da Unidade Principal

Copo de mistura

220 -240V-~/ 50 — 60 Hz
1200 W

1,3m

ABS /PP /PETG

Aco Inoxiddvel com sistema de aquecimento integrado e
termoéstato. Capacidade 2,2 L.

Dimensdes externas (L x A x P) 37,4x26,5x%x35,6cm
Peso 8,55Kg

Motor

Poténcia nominal 500 W

Velocidade ajustavel de 40 rpm até 10500 rpm
Sistema de aquecimento

Poténcia nominal 700 W
Temperatura 37°-120°C
Balanga

Capacidade 5Kg

Resolugdo 19

Bandeja de vapor

Dimensdes externas (Lx AxP)

Peso

39,8x13,7x29 cm
118 kg

Acessorios

Cesto de cozinhar, bandeja de vapor, espdtula, copo de

medi¢cdo, misturador, ldmina, tampa do corpo da mdaquina e

manual de instrugoes
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O 9 SERVICO DE APOIO AO CLIENTE

A Modelo Continente Hipermercados, S. A. concebeu a sua mdaquina de cozinhar de modo a garantir
a sua maéxima fiabilidade. No entanto, se surgir um problema, pode encontrar informagdes no
capitulo de 07- Problemas no Funcionamento / Solugdo para avaliar e agilizar a determinagdo de
causas possiveis e a solugdo para as mesmas.

Caso o problema persista, leve a sua Mdquina de Cozinhar Yammi a um balcdo de apoio ao cliente
de qualquer loja CONTINENTE (se adquiriu o produto num hipermercado CONTINENTE) ou o ponto
de venda autorizado onde adquiriu a sua Yammi. O nosso servigo de apoio técnico e especializado
ird fornecer-lhe a assisténcia e apoio necessdrios para aresolugdo dos problemas.

Atencdol!

- Ndo abra a mdaquina de cozinhar —risco de choque elétrico.
Qualquer tentativa de reparar o equipamento sem entrar em contacto com os Nossos servigos de
apoio, ird anular a garantia.
Para evitar riscos desnecessdrios, se surgirem falhas na mdquina, no fio elétrico ou noutros
componentes, as reparagdes devem ser feitas pelos nossos servi¢os especializados de apoio a
clientes, os quais dispdem de técnicas e ferramentas necessdrias & correta reparagdo do
aparelho.

Em caso de duvida/problemas, por favor contactar:

- Telefone: 211500 817 (chamada gratuita) ou 707 100 817 (Tarifa: 16 céntimos por minuto a partir da
rede movel e 11 céntimos por minuto a partir do telefone fixo, a partir do primeiro minuto, a
faturagdo é feita ao segundo).

E-mail: ola@yammi.pt

+ Atendimento das 11h30 as 20h30, todos os dias (incluindo fins de semana e feriados — excecoes:
dias 24 e 31de dezembro disponivel até as 18h e encerra a 25 de dezembro e 1de janeiro).

+ Instagram: @yammioficial

- Facebook: www.facebook.com/YammiOficial

Copyright © Modelo Continente Hipermercados, S.A.

Este manual, incluindo todo o conteudo escrito, desenhos, fotografias e ilustra¢des foi desenvolvido e
€ unica e exclusivamente propriedade da Modelo Continente Hipermercados, SA, localizada na Rua
Jodo Mendonga, n®505, freguesia da Senhora da Hora, concelho de Matosinhos, Portugal, com
numero fiscal e registado no Registo Comercial do Porto — 502 011475 e um capital social de
179.360.000 €. Este trabalho/manual de instru¢des ndo pode ser utilizado por terceiros, sem o prévio
consentimento por escrito do autor (na sua totalidade ou em parte, ser copiado, independentemente
do suporte de dados/formato). Desenhos e modelos da Yammi registados e patenteado.
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EC DECLARATION OF CONFORMITY /
DECLARAGAO CE DE CONFORMIDADE

Manufacturer details / Dados do Fabricante:
Name/Nome: Modelo Continente Hipermercados, S.A.
Address/Morada: Rua Jodo Mendoncga, 505, 4464-501 Senhora da Hora, Portugal

Description / Artigo: Yammi 3

Reference / Referéncia: 113RA001R

SKU (Sonae Code): 7810649

Brand / Marca: Yammi

Frequency Band / Banda de frequéncia: 2400 - 2483,5 MHz

Maximum radio-frequency power transmitted /

Poténcia méaxima de frequéncia de radio transmitida: 11.37 dBm

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer or authorized
representative / A presente declaracdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do
fabricante ou seu mandatdrio.

The object of the declaration described in the previous section is in conformity with the relevant
Community harmonization legislation / O objeto da declara¢gdo mencionada no ponto anterior estd em
conformidade com a legislagdo da UE aplicdvel em matéria de harmonizagdo:

Directive/a 2014/53/EU Radio Equipment Directive / Disponibilizagdo de equipamentos de radio no
mercado

Other directives / Outras diretivas:
Directive/a 2011/65/EC RoHS
Directive/a 2009/125/EC Ecodesign requirements for standby and off mode

References to the relevant harmonized standards used, or references to the specifications in relation to
which conformity is declared / Referéncias as normas harmonizadas aplicaveis utilizadas ou as
especificagoes em relagdo as quais é declarada a conformidade:

ETSIEN 300 328 V2.2.2 (2019-07) - ENIEC 61000-3-2:2019+A1:2021

ETSIEN 301489-1V2.2.3(2019-11) - EN61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

ETSIEN 301489-17 V3.2.4 (2020-09) - EN 60335-2-13:2010+A11:2012+A1:2019

EN 62479:2010 - EN 60335-2-14:2006+A1:2008+AT1:2012+A12:2016

EN IEC 55014-1:2021 - EN60335-2-15:2016+A11:2018+A1:2021+A12:2021+A2:2021
ENIEC 55014-2:2021 - EN62233:2008

EN 60335-1:2012+AT1:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A15:2021
EN 50564:2011
Place and date of issue / Local e data da emissdo: Matosinhos, 13 of/de December/Dezembro, 2023.

g
Signature / Assinatura: _f L "Jr"r A
Name / Nome: Jodo Simdes

Function /Fungdo: Diretor do Departamento da Qualidade
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